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PRODUCTOS

ELIZONDO_

HOJA DE PLATA harina de trigo 10 kg, y 25 kg
OSASUNA harina de trigo 25 kg

ELIZONDO alta proteina 25 kg

Unica panadera harina de trigo 25 kg

Bulto salvado ELIZONDO 20 kg y 25 kg
Semola de trigo 25 kg

Grano ELIZONDO 35kg

Integral fino 25 kg
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HOJA DE PLATA HARINA DE TRIGO

Por su fuerza, absorcién y rendimiento Hoja de Plata se convierte
en una harina multipropésitos y la mejor opcion para tus procesos
de panificacion.

|deal para para pan Francés, Bizcocho (bolleria), Danés, Feite
(hojaldres), Pizzas y Galletas.

PRESENTACION: 10 Kg y 25 Kg

OSASUNA HARINA DE TRIGO

Harina de trigo fuerte y extensible, muy blanca y fina (alto nivel
de blancura, facil de laminar, con un alto porcentaje de absorcion
de aqua y un maximo rendimiento en piezas.

Ideal para elaborar tortillas.

PRESENTACION: 25 Kg

ELIZONDO ALTA PROTEINA

Harina de trigo con elevada fuerza, maximo contenido de proteina
y gluten, maximo porcentaje de absorcion de agua, alto poder
fermentativo, elevada absorcion y rendimiento, gran volimen.
Ideal para panaderia industrial, masas congeladas, productos
formulados con gran cantidad de grasas y azucar y base de
harinas especiales (mixes).

PRESENTACION: 25 Kg

Materias Primas El Espiguero



UNICA PANADERA HARINA DE TRIGO

Harina fuerte con un alto contenido de proteina, gran capacidad
de absorcion de agua, genera gran volumen y es multipropdsitos.
Ideal para pasteleria de alta calidad.

PRESENTACION: 25 Kg

BULTO SALVADO ELIZONDO

Excelente alimento de buen color, rico aroma y alto contenido de
fibra, compuesta por salvado, cascarilla y paja de trigo ademas
de otras semillas.

Ideal para galletas, barras y panes integrales.

PRESENTACION: 20 Kg y 25 Kg

SEMOLA DE TRIGO

La sémola es la harina gruesa (poco molida) que procede del
trigo. Alto rendimiento, multipropdsitos, alto porcentaje de
absorcién de agua.

Ideal para elaborar diversas pastas alimenticias como: lasana,
ravioli, spaguetti, fideos, pastas de todo tipo. También se usa
para espolvorear la base de pizzas y el pan recién horneado.

PRESENTACION: 25 kg

Materias Primas El Espiguero
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GRANO ELIZONDO

La harina de grano de trigo Elizondo se caracteriza por ser una
harina de alta calidad, con un alto contenido de proteina y
gluten. También destaca por su alta absorcion de agua, lo que
contribuye a un buen rendimiento en la elaboracién de productos.
Ideal para la elaboracién de pan y otros productos de panaderia
que requieren una masa elastica y fermentable.

PRESENTACION: 35 Kg

BULTO INTEGRAL FINO

Harina de trigo Integral 100% panificable, muy aromatica y
nutritiva.
Ideal para panes de estilo rustico.

PRESENTACION: 25 Kg
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