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PRODUCTOS

Margarina Multiusos 64%  1 K

Margarina Bizcocho 64%  1 K

Margarina Feite 64%  1 K

Margarina Danés Croissant 64%  10 K

Margarina Feite 80%  10 K

Margarina Danés 80%  10 K

Mantequilla repostera 10 K

Mantequilla Ilsa Frigo clásica 1 K

Leche condensada

Maxicream Frigo vainilla 2 L

Maxicream Frigo nata 2 L

Crema Batida 1 K / 5 K

Ganashe blanco 1 K

Glassé clásico fresa 1 K



Sabor característico y excelente suavidad, se recominda para 
cualquier tipo de batidos y cremados.
Ideal para: orejitas, banderillas, volovanes y rieles.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

MARGARINA MULTIUSOS 64%

MARGARINA FEITE 64%

Tiene una excelente plasticidad y firmeza, perfecta para realizar 
masas de laminados como feité.
Ideal para: orejitas, banderillas, volovanes, rieles, etc.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

Textura lisa y homogénea color amarillo claro, es ideal para 
realizar pan tradicional de bizcochería.
Ideal para: donas, conchas y chilindrinas.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

MARGARINA BIZCOCHO 64%

ILSA FRIGO Materias Primas



Por su suavidad y mejor manejo es recomendable para laminados 
como croissant danés.
Ideal para: curnitos, bigotes, corbatas y hojaldras.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

MARGARINA DANÉS CROISSANT 64%

MARGARINA DANÉS 80%

Por su suavidad y mejor manejo es recomendable para laminados 
como croissant danés.
Ideal para: curnitos, bigotes, corbatas y hojaldras.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

Tiene una excelente plasticidad y firmeza, perfecta para realizar 
masas de laminados como feité.
Ideal para: orejitas, banderillas, volovanes, rieles, etc.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

MARGARINA FEITE 80%

ILSA FRIGO Materias Primas



Producto pasteurizado elaborado con grasa butírica, con aroma y 
sabor caracterísiticos de la mantequilla fresca. Gran opción para 
repostería y pastelería.
Ideal para: galletas, pastisetas, panqués y coberturas para cup 
cakes, buttercream y cream cheese, así como para bizcochos, 
croissants, brioche.

PRESENTACIÓN: 10 Kg

MANTEQUILLA REPOSTERA

LECHE CONDENSADA

Tipo de leche condensada, parcialmente azucarada, de color 
beige, de fácil aplicación para darle mejor consistencia y más 
sabor a tus postres.
Ideal para elaborar flanes, gelatinas y el tradicional jarabe 3 
leches.

PRESENTACIÓN: 1 Kg 

Producto pasteurizado elaborado con grasa butírica, con aroma y 
sabor caracterísiticos de la mantequilla fresca. Gran opción para 
repostería y pastelería.
Ideal para: galletas, pastisetas, panqués y coberturas para cup 
cakes, buttercream y cream cheese, así como para bizcochos, 
croissants, brioche.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

MANTEQUILLA CLÁSICA

ILSA FRIGO Materias Primas



Crema líquida pasteurizada elaborada con grasa vegetal lista 
para usarse, de textura cremosa y ligera que logra una apariencia 
lisa, tersa y brillante, ideal para rellenar, cubrir y decorar 
pasteles ya que no se cuartea y puede ser aplicada en climas 
cálidos.
Ideal en pastelería y repostería.

PRESENTACIÓN: 2 L

MAXICREAM FRIGO VAINILLA

CREMA BATIDA

Cobertura para panadería sabor chocolate.

PRESENTACIÓN: 1 K / 5 K

Crema líquida pasteurizada elaborada con grasa vegetal lista 
para usarse, de textura cremosa y ligera que logra una apariencia 
lisa, tersa y brillante, ideal para rellenar, cubrir y decorar 
pasteles ya que no se cuartea y puede ser aplicada en climas 
cálidos.
Ideal en pastelería y repostería.

PRESENTACIÓN: 2 L

MAXICREAM FRIGO NATA

ILSA FRIGO Materias Primas



Color blanco, con sabor y aroma a chocolate cremoso, terso y de 
consistencia suave y fluida. Proporciona brillo para coberturas 
tipo espejo en pasteles.
Es ideal para cubrir, realizar escritura y decoraciones.

PRESENTACIÓN: Manga de 1 Kg

GANASHE BLANCO

Gel traslúcido y suave que da un toque brillante intenso, 
evitando la oxidación y resequedad de las frutas a los productos 
de repostería. Se puede hornear.
Ideal para decorar tartas, pasteles, helados, galletas, 
abrillantador de frutas y para formar espejos sabor fresa.

PRESENTACIÓN: Manga de 1 Kg

GLASSÉ CLÁSICO FRESA

ILSA FRIGO Materias Primas




