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PRODUCTOS “@)Angest

Levadura instantanea gold 450 grs
Mejorante para panificacion (Pan dulce) 400 grs
Mejorante para panificacion 400 grs

Polvo para hornear 1 kg

Duraznos en mitades Don Duran 820 Grs / 3 Kg




LEVADURA INSTANTANEA GOLD

Esta levadura esta hecha de cepas de levadura seleccionadas de
alta actividad y alta presion osmética y es adecuado para la
produccion de panes dulces, esponjosos y suaves. Puede acortar
efectivamente el tiempo de fermentacion de la masa.

Ideal para todo tipo de pan dulce.

PRESENTACION: 450 Grs

MEJORANTE PARA PANIFICACION (v ouice)

Las ventajas de este mejorante para pan son: hacer que la masa
sea facil de manipular, aumentar el volumen del pan, mejorar la
textura y prolongar la vida til del pan.

Ideal para panes dulces.

PRESENTACION: 400 Grs

MEJORANTE PARA PANIFICACION e BLANCO)

Las ventajas de este mejorante para pan son: hacer que la masa
sea facil de manipular, aumentar el volumen del pan, mejorar la
textura y prolongar la vida til del pan.

Ideal para todo tipo de pan salado blanco.

PRESENTACION: 400 Grs.

Materias Primas El Espiguero



n

Peaches halves

in light syrup

POLVO PARA HORNEAR

Las ventajas del Polvo para hornear con doble accion de Angest
son: Libre de aluminio, doble accion, gran volumen y textura fina.

Ideal para todo tipo de pan.

PRESENTACION: 1 K

DURAZNOS EN ALMiBAR EN MITADES

Mitades de duraznos en almibar sin conservadores, obtenido a
partir de fruta fresca seleccionada, pelada y cortada, empacado
en envase de hojalata herméticamente sellado para garantizar su
esterilidad comercial, su proceso de elaboracion se desarrolla
bajo estrictas normas de higiene, con la cual se logra fruta lista
para su consumo.

Ideal para rellenos y decoraciones de postres.

PRESENTACION: 820 Grs / 3 Kg
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