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PRODUCTOS

GRENETINAS

Comestible 290 DORADA 250grs / 1 K

Comestible 300 BLOOM

Especial Chef 350 Grs

Comestible PANIFICACIÓN 350 Grs

VAINILLA

Vainnilla 1 L / 4 L

CONCENTRADOS OLEOSOS PANIFICACIÓN

Concentrado Oleosa 1 L
Fresa, nata, nuez, leche condensada, chocolate, mantequilla, 
naranja-mantequilla y matequilla-vainilla.

CONCENTRADOS GELATINA

Concentrado 120 Ml
Grosella, coco, fresa, uva, piña, limón, naranja, capuchino, café, cajeta, 
chocolate, frambuesa, mora azul, nuez, plátano, rompope, vainilla, cocada, 
amaretto, queso, frutos rojos, maracuyá, mango, jamaica y horchata.

Concentrado 1 l
Coco, fresa, grosella, uva, piña, limón, café, cajeta, chocolate, frambuesa, 
mora azul, nuez, rompope, vainilla, capuchino y naranja.



PRODUCTOS

ESENCIAS GELATINA

Esencia 120 Ml
Frambuesa, gunábana, crema Irlandesa, manzana verde, maple, menta, mora 
azul, plátano, sandía, uva, nuez, rompope, vainilla, chocolate, guayaba, 
almendra, cajeta, mango, pistache, canela, anis, cereza, fresa, grosella, limón, 
maandarina, piña, café, jeréz, coco, durazno y naranja.

Esencia 1 l
Anis, coco, fresa, grosella, jeréz, limón, naranja, piña, uva, nuez, rompope, 
vainilla, chocolate, pistache, cereza, menta, mora azul, manzana verde y 
almendra.

CARAMELOS LÍQUIDOS

Caramelo 250 Ml / 500 Ml / 1 L

ADITAMENTOS GELATINA

Bióxido de Titanio 120 Ml

Sorbato de Potasio 100 Grs

Benzoato de sodio 100 Grs

Ácido cítrico 100 Grs

Ácido sórbico 100 Grs



PRODUCTOS

COLORANTES EN POLVO

Naranja para carne 250 Grs

Colorante 100 Grs
Amarillo huevo, verde esmeralda, naranja, café caramelo, fresa, grosella, verde 
limón, café chocolate, azul y rosa. 

COLORES EN GEL

Exhibidor 12 piezaas
Naranja, verde limón, amarillo, limón, verde esmeralda, azul obscuro, amarillo 
huevo, blanco, negro, rojo uva, café chocolate, rosa y rojo navidad.

COLÁGENO

Colágeno (Grenetina hidrolizada) 350 Grs
Natural, frutos rojos, tropical cítrico, té verde y té verde light.



Esta presentación es muy popular entre las amas de casa para 
preparar, recetas que indican la cantidad de sobres requeridos 
para cada preparación. También se puede tomar un sobrecito 
diario en jugo de naranja o cualquier otra bebida.
Ideal para gelatinas en casa, artísticas, gomas, malvaviscos, 
complemento alimenticio y postres preparados.

PRESENTACIÓN: 1 L  y 4 Kg

GRENETINA COMESTIBLE 300 BLOOM

Proporciona una textura muy firme y vida de anaquel prolongada 
aún en condiciones climáticas y de transportación poco 
favorables para la estabilidad del producto terminado. Se destaca 
por su alta viscocidad, bloom, estabilidad y peso molecular 
balanceados.
Ideal para gelatinas caseras, tridimensionales, florales, artísticas, 
mousse, gomas y malvaviscos.

PRESENTACIÓN: 250 Grs / 1 Kg

GRENETINA COMESTIBLE 290 DORADA

DUCHE Materias Primas



Nuestra vainilla resalta y enriquece el aroma y sabor de sus postres 
favoritos.
Ideal para helados, licuados, eskimos, flanes, pasteles y postres.

PRESENTACIÓN: 1 L  y 4 L

VAINILLA

Esta grenetina especial ayuda a que el pan leve más rápidamente 
proporcionándole una mayor suavidad incrementando su volumen 
considerablemente, aumentando su vida de anaquel y 
manteniendo su frescura.
Ideal para croissants, brioches, pan dulce, bizcochería, pizzas y 
cualquier masa ligera que no contenga granos o semillas 
trituradas.

PRESENTACIÓN: 350 Grs

GRENETINA COMESTIBLE PANIFICACIÓN

Esta grenetina bloom 300 está dirigida principalmente a los chefs 
y maestros, ya que tiene un magnífico comportamiento. Destaca 
principalmente por su transparencia en los productos terminados.
Ideal para gelatinas en casa, Aspics, gelées, gelatinas florales, 
gelatinas artísticas y gelatinas tridimensionales.

PRESENTACIÓN: 350 Grs

GRENETINA ESPECIAL CHEF

DUCHE Materias Primas



Nuestros concentrados son el resultado de una muy buena y equilibrada 
combinación de color y sabor.
Ideales para gelatinas, postres, confitería, nieves, helados, 
paletas, congeladas, aguas frescas, etc...
Sabores: Grosella, coco, fresa, uva, piña, limón, naranja, capuchino, café, 
cajeta, chocolate, frambuesa, mora azul, nuez, plátano, rompope, 
vainilla, cocada, amaretto, queso, frutos rojos, maracuyá, mango, 
jamaica y horchata.

PRESENTACIÓN: 120 Ml

CONCENTRADOS GELATINA

CONCENTRADOS GELATINA

Nuestros concentrados son el resultado de una muy buena y equilibrada 
combinación de color y sabor.
Ideales para gelatinas, postres, confitería, nieves, helados, 
paletas, congeladas, aguas frescas, etc...
Sabores: Coco, fresa, grosella, uva, piña, limón, café, cajeta, chocolate, 
frambuesa, mora azul, nuez, rompope, vainilla, capuchino y naranja.

PRESENTACIÓN: 1 L

Nuestros concentrados sabor mantequilla están especialmente 
creados para productos que se hornean a altas temperaturas 
realzando su sabor y aroma.
Ideal para bizcocheria, pastelería, repostería y panificación en 
general.
Sabores: Fresa, nata, nuez, leche condensada, chocolate, mantequilla, 
naranja-mantequilla y matequilla-vainilla.

PRESENTACIÓN: 1 L

CONCENTRADOS OLEOSOS PANIFICACIÓN

DUCHE Materias Primas



Nuestras esencias han sido desarrolladas para un 
comportamiento óptimo liberando un sabor fresco y agradable en 
la degustación del producto final.
Ideales para gelatinas, confitería, helados, bebidas saborizadas 
incoloras y postres.
Sabores: Anis, coco, fresa, grosella, jeréz, limón, naranja, piña, uva, 
nuez, rompope, vainilla, chocolate, pistache, cereza, menta, mora azul, 
manzana verde y almendra.

PRESENTACIÓN: 1 L 

ESENCIAS GELATINA

CARAMELOS LÍQUIDOS

Este producto muestra un balance muy apropiado de azúcar 
quemada y consistencia que lo convierte en un muy buen 
realzador de sabor y textura complementaria en la preparación 
de postres.
Ideal para flanes, helados, licuados, eskimos, postres preparados 
y para decoración en emplatado final.

PRESENTACIÓN: 250 Ml / 500 Ml / 1 L

Nuestras esencias han sido desarrolladas para un comportamiento 
óptimo liberando un sabor fresco y agradable en la degustación 
del producto final.
Ideales para gelatinas, confitería, helados, bebidas saborizadas 
incoloras y postres.
Sabores: Frambuesa, gunábana, crema Irlandesa, manzana verde, maple, 
menta, mora azul, plátano, sandía, uva, nuez, rompope, vainilla, chocolate, 
guayaba, almendra, cajeta, mango, pistache, canela, anis, cereza, fresa, 
grosella, limón, maandarina, piña, café, jeréz, coco, durazno y naranja.

PRESENTACIÓN: 120 Ml 

ESENCIAS GELATINA

DUCHE Materias Primas



Inhibidor del crecimiento de hongos, levaduras y algunas 
bacterias.
Ideal para confitería, gelatinas, industria del helado y otros 
postres.

PRESENTACIÓN: 100 Grs

SORBATO DE POTASIO

BENZOATO DE SODIO

Conservador en rellenos, mermeladas, jaleas, salsas, 
refrescos, etc.
Ideal para confitería, gelatinas, industria del helado y otros 
postres.

PRESENTACIÓN: 100 Grs

Concentración al 30 % (Grado Alimenticio)
Proporciona a los productos finales una brillante blancura y 
opacidad.
Ideal para gelatinas de leche, refrescos, helados, postres, 
velitas, etc.

PRESENTACIÓN: 120 Ml

BIÓXIDO DE TITANIO

DUCHE Materias Primas



Inhibidor del crecimiento de hongos y levaduras.
Ideal para confitería, gelatinas, industria del helado y otros 
postres.

PRESENTACIÓN: 100 Grs

ÁCIDO SÓRBICO

COLÁGENO

Colágeno (Grenetina hidrolizada)
Bebida proteínica en polvo a base de colágeno puro saborizado 
que se disuelve fácilmente en agua o jugo. Contiene Aminoácidos 
Esenciales.
Ideal para la piel, las uñas, las pestañas y el cabello. 
Sabores: Natural, frutos rojos, tropical cítrico, té verde y té verde light.

PRESENTACIÓN: 350 Grs

Clarificante y acidulante.
Ideal para confitería, gelatinas, industria del helado y otros 
postres.

PRESENTACIÓN: 100 Grs

ÁCIDO CÍTRICO

DUCHE Materias Primas



Los colores Duche han sido diseñados para proporcionar las 
tonalidades y brillantez adecuada.
Sabores: Naranja, verde limón, amarillo, limón, verde esmeralda, azul 
obscuro, amarillo huevo, blanco, negro, rojo uva, café chocolate, rosa y 
rojo navidad.
Ideal para alimentos, confitería, gelatinas y otros postres.

PRESENTACIÓN: Exhibidor 12 piezas

COLORES EN GEL

Naranja para carne

El colorante para carne Duche ha sido diseñado para proporcionar 
las tonalidades y brillantez adecuada en su uso para alimentos. 
Ha sido especialmente diseñado con grado alimenticio para dar 
más color a las carnes. 
Ideal para carnes.

PRESENTACIÓN: 250 Grs

Los colores Duche han sido diseñados para proporcionar las 
tonalidades y brillantez adecuada.
Sabores: Amarillo huevo, verde esmeralda, naranja, café caramelo, 
fresa, grosella, verde limón, café chocolate, azul y rosa. 
Ideal para alimentos, confitería, gelatinas, industria del helado y 
otros postres.

PRESENTACIÓN: 100 Grs

COLORANTES EN POLVO

DUCHE Materias Primas




