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PRODUCTOS

Chocolate semiamargo 53% 1K

Chocolate lácteo 32% 1K

Chocolate blanco 30% 1 Kg

Chunks semiamargo 47% 500Grs

Batons semiamargo 10 Kg

Cobertura semiamargo 10 Kg

Cobertura blanca 10 Kg

Chispa horneable 12 Kg

Chispa horneable tittufruti 12.5 Kg

Perla chocolate milk 500 Grs

Luneta colores 650 Grs

Crema de avellana 1 Kg / 4.5 Kg

Topping Muibon 1 Kg



Chocolate con leche de alta cremosidad, notas a caramelo y 
vainilla con perfil sabor internacional.
Ideal para trufas, ganache, postres y pasteles. 
 
PRESENTACIÓN: 1 Kg

CHOCOLATE LÁCTEO 32%

Chocolate de alta cremosidad con notas lácteas intensas y 
versátil para combinar con cítricos y sabores semi amargos.
Ideal para trufas, ganache, postres y pasteles. 
PRESENTACIÓN: 1 Kg

CHOCOLATE BLANCO 30%

CHOCOLATE SEMIAMARGO 53%

Nuestro Chocolate semiamargo tiene un sabor equilibrado y 
proporciona un alto brillo y es de fácil manejo.
Ideal para bombones, ganache, postres y pasteles.
 
PRESENTACIÓN: 1 Kg

CORDILLERA Materias Primas



Barras de chocolate real al 47%, resistentes al horneo, 
sabor semi amargo.
Ideal para chocolatines.

PRESENTACIÓN: 10 Kg

BATONS SEMI AMARGO

Cobertura de fácil manejo, no requiere proceso de atemperado, 
alta versatilidad con perfil de sabor valorado por el paladar 
mexicano. Alta fluidez.
Ideal para cubrir, bañar, decorar y rellenar productos dulces, 
como alfajores, bizcochos, galletas, pasteles y bombones.

PRESENTACIÓN: 1 kg

COBERTURA SEMIAMARGO

CHUNKS SEMIAMARGO 47%

Cuadritos de chocolate real semiamargo con 47% de sólidos de 
cacao, agrega textura a rellenos como ganache y crema 
pastelera, resistentes al horneo.
Ideal en productos de panadería y repostería, topping (helados, 
bebidas, postres).
 
PRESENTACIÓN: 500 Grs

CORDILLERA Materias Primas



Chispas sabor a chocolate, resistentes al horneo.
Contiene 9,000 unidades por kilo.
Ideal para productos de panadería y repostería, toppings 
(helados, bebidas, postres).

PRESENTACIÓN: 12 Kg

CHISPA HORNEABLE

Chispas horneables con cobertura de colores en forma de chips 
sabor tuti fruti.
Ideales para decoración y topping en heladería, pastelería y 
repostería.

PRESENTACIÓN: 12.5 kg

CHISPA HORNEABLE TITTUFRUTI

COBERTURA BLANCA

Cobertura de fácil manejo, no requiere proceso de atemperado, 
alta versatilidad con perfil de sabor valorado por el paladar 
mexicano. Alta fluidez.
Ideal para cubrir, bañar, decorar y rellenar productos dulces, 
como alfajores, bizcochos, galletas, pasteles y bombones.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

CORDILLERA Materias Primas



Grageas de chocolate, recubiertas con azúcar de diferentes 
colores, las cuales brindan color y brillo atractivo que genera 
apetitosidad en tus postres. Textura crocante.
Ideal para productos de pastelería como adición en brownies y 
galletas. Usado también en repostería como decoración para 
finalizar pasteles y como toppings para helados.

PRESENTACIÓN: 650 Grs

LUNETA COLORES

Crema de avellana con alto contenido de avellana: 14% y sabor 
balanceado. Resiste temperaturas de horneo.
Ideal para untar sobre pasteles o rellenar productos de panadería 
(donas, croissants, etc).

PRESENTACIÓN: 1 k / 4.5 k

CREMA DE AVELLANA

PERLA CHOCOLATE MILK

Arroz soplado, recubierto de chocolate dulce con textura 
crocante y de apariencia brillante. No es apto para hornear.
Ideal para decorar productos de repostería y pastelería como: 
rollos, pasteles. También se puede utilizar como topping para 
helados y ensaladas de frutas. Es óptimo para brindar textura en 
bebidas como malteadas y café.

PRESENTACIÓN: 500 Grs

CORDILLERA Materias Primas



TOPPING MUIBON

Trozos de barquillo, relleno de crema sabor avellana con cubierta 
sabor a chocolate y cacahuate. Color y  brillo atractivo que 
genera apetitosidad con textura crocante.
Ideal para decorar y realzar el sabor de diversas bebidas y 
postres. Son ideales para frappes, pasteles, helados, malteadas y 
otros dulces. 

PRESENTACIÓN: 1 kg

CORDILLERA Materias Primas


