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PRODUCTOS

Marqueta tradicional Chocolate semi amargo 5kg.

Marqueta tradicional Chocolate lácteo 5kg.

Marqueta tradicional Chocolate blanco 5kg.

Relleno horneable avellana 1kg.

Jarabe sciroppo 5 kg.

Granillo semi amargo 10kg. / 500gr.

Granillo lácteo 10kg. / 500gr.

Granillo blanco 10kg. / 500gr.

Granillo mixto 500gr.

Icing glass 5kg. / 1kg.
Chocolate, vainilla, fresa, maple y canela

Chispa 
Blanca, amarilla, naranja, violeta, azul, verde, rojo, rosa, negro 

Chispa semi amarga 500gr.

Chip chocolate lácteo 1kg.

Chip bicolor blanco - obscuro 500gr

Chispa hd 500gr. / 1kg.

Barra h-125 2.5kg.

Cocoa alcalina Collection 5kg.

Cocoa alcalina en polvo 5kg.

Ganache amargo 5kg.



Relleno sabor chocolate semiamargo. Perfecto para untar, 
embetunar o aplicarse en panes previamente horneados; 
caracterizado por contener cocoa, contar con cremosa 
consistencia y delicioso sabor. Listo para usarse y de fácil 
aplicación.
Ideal para rellenar, inyectar, embetunar, decorar, crear mousses, 
entre otros.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

RELLENO HORNEABLE AVELLANA

MARQUETA TRADICIONAL CHOCOLATE
SEMI AMARGO, LÁCTEO Y BLANCO
Marqueta con 3 perfiles de sabor intensos y alta plasticidad para 
realizar rizos y caracoles.
Ideal para decoración y moldeo de figuras.

PRESENTACIÓN: 5 Kg

ALPEZZI Materias Primas

Jarabe con intenso sabor a chocolate semiamargo caracterizado 
por contener cocoa.
Su consistencia ideal ofrece un mayor rendimiento destacando 
con su color intenso. Disfruta de una deliciosa textura cremosa y 
de rápida cristalización.
Ideal para decorar postres, helados y malteadas, así como para 
hot cakes, crepas, waffles, churros, pasteles y más.

PRESENTACIÓN: 5 Kg

JARABE SCIROPPO



ALPEZZI Materias Primas

Granillos sabor chocolate semi amargo, perfectos para 

todo tipo de decoraciones. Con el tamaño ideal, 

excelente brillo y una versatilidad única.

Ideal para decorar postres, pasteles, helados 

y mucho más.

PRESENTACIÓN: 10 Kg / 500 Grs.

GRANILLO SEMI AMARGO

Gama de granillos sabor chocolate, perfectos para todo tipo de 
decoraciones. Con el tamaño ideal, excelente brillo y una 
versatilidad única.
Ideal para decorar postres, pasteles, helados 

y mucho más.

PRESENTACIÓN: 500 Grs.

GRANILLO MIXTO

GRANILLO LÁCTEO Y BLANCO

Gama de granillos sabor chocolate lácteo y blancos. 
Perfectos para todo tipo de decoraciones. Con el 

tamaño ideal, excelente brillo y una versatilidad única.

Ideal para decorar postres, pasteles, helados 

y mucho más.

PRESENTACIÓN: 10 Kg / 500 Grs.



Glaseado para donas con acabado brillante y delicioso sabor 
intenso, que permite lograr decoraciones únicas. Cristaliza 
rápidamente con un excelente rendimiento, fácil manejo y listo 
para usar.
Ideal para glasear y decorar donas, muffins, panes, milhojas, 
panques o cualquier producto de panificación previamente 
horneado; con un efecto cristalizado y brillante sin endurecer. 

PRESENTACIÓN: 5 Kg / 1 Kg

ICING GLASS
CHOCOLATE, VAINILLA, FRESA, MAPLE Y CANELA

CHISPA 
BLANCA, AMARILLA, NARANJA, VIOLETA, AZUL, VERDE, ROJO, ROSA, NEGRO 

Gama de chispas de colores sabor chocolate ideales para fundir, 
moldear y decorar cualquier tipo de postre, con 10 colores, 
excelente brillo y delicioso sabor.
Ideal para fundir, moldear, cubrir y decorar pasteles, galletas y 
productos de panificación después de su horneo.

PRESENTACIÓN: 500 Grs

Chispas semi amargas, perfectas para mezclar y resaltar con su 
terminado brillante, su color intenso y su delicioso sabor.
Ideal para fundir, moldear, cubrir y decorar pasteles, galletas y 
productos de panificación después de su horneo.

PRESENTACIÓN: 500 Grs

CHISPA SEMI AMARGA

ALPEZZI Materias Primas



Chispas horneables que se adaptan a todo tipo de postres. Libres 
de azúcar añadido, con intenso sabor a chocolate semimargo.
Ideal para pan dulce, pastelería y heladería.

PRESENTACIÓN: 500 Grs. / 1 Kg

CHISPA HD

Gama de chispas de chocolate horneables sabor chocolate 
semiamargo, que se adaptan a todo tipo de postres. Ideales para 
pan dulce, pastelería y heladería. Este producto conserva su 
forma, sabor y color después del horneo y resiste hasta 220°C.
Ideal para masas de panificación horneables, así como toppings o 
decoraciones en postres y helados.

PRESENTACIÓN:  500 Grs

CHIPS BICOLOR BLANCO - OBSCURO

CHIPS CHOCOLATE LÁCTEO

Gama de chispas de chocolate lácteo. Perfectas para mezclar y 
resaltar con su terminado brillante, su color intenso y su 
delicioso sabor. Ideales para fundir o utilizarlas como inclusión o 
decoración.
Ideal para fundir, moldear, cubrir y decorar pasteles, galletas y 
productos de panificación después de su horneo.

PRESENTACIÓN: 1 Kg

ALPEZZI Materias Primas



Cocoa alcalina en polvo 100% natural. Sin azúcares añadidos, con 
sólidos de cacao (manteca de cacao 22%-24%) de la más alta 
calidad, obtenidos a partir de la pulverización de granos de cacao 
seleccionados.
Ideal bizcochos para pasteles, galletas, panqués, brownies y 
otras deliciosas recetas de repostería y panadería profesional.

PRESENTACIÓN: 5 Kg

COCOA ALCALINA COLLECTION

Cocoa alcalina en polvo 100% natural. Sin azúcares añadidos, con 
sólidos de cacao (manteca de cacao 22%-24%) de la más alta 
calidad, obtenidos a partir de la pulverización de granos de cacao 
seleccionados.
Ideal bizcochos para pasteles, galletas, panqués, brownies y 
otras deliciosas recetas de repostería y panadería profesional.

PRESENTACIÓN:  5 Kg

COCOA ALCALINA EN POLVO

BARRA H-125

Barra de chocolate para relleno de panes.

Ideal como relleno para chocolatines.

PRESENTACIÓN: 2.5 Kg

ALPEZZI Materias Primas



GANACHE AMARGO

Ganache con intenso sabor a chocolate amargo, listo 

para cubrir, untar, rellenar y decorar con un acabado 

brillante.

Ideal para usar en panadería, repostería, pastelería y 
con�tería.

PRESENTACIÓN: 5 Kg

ALPEZZI Materias Primas


